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姓 名 武志勇 性 别 男 出生年月 1987.07

民 族 汉 籍 贯 河南长垣
政 治
面 貌

中共党员

最高学历/
学位

博士
毕业院校
及专业

法国巴黎萨克雷大学/化学专业

E-mail zhiyongwu@henau.edu.cn; smileyongyong062@163.com

职称职务 副教授/香料技术与工程系主任 硕导/博导 硕导

所在部门 香料技术与工程系

学科方向及研究重

点

领域

学科方向：烟用香精香料；研究领域：烟用香精香料制备及烟叶
质量评价

武志勇，男，博士，副教授，硕士生导师，2017 年获法国巴黎萨克雷大学化学博士

学位。目前主要从事烟用香精香料制备、烟叶品质分析及卷烟产品开发等方面的研究。

主持河南省自然基金、河南省科技攻关等省、厅级纵向项目 6 项；主持烟草行业项目 8

项，参与烟草行业项目 6 项。在烟用天然香料制备（有机合成、生物发酵产香）、烟叶

特征香味成分分析及卷烟产品研发等方面进行了长期探索，发表 SCI 收录论文 45 篇，

总影响因子之和达 160 以上，已被引用 1200 余次。获中国烟草总公司、河南省科技进

步奖等成果及奖励 3 项；申报发明专利 15 件，其中授权 11 件；实用新型专利 26 件，

授权 18 件；申报并获授权软件著作权 5 件；副主编/参编香料专业教材 6 部，专著 1 部。

担任核心期刊《轻工学报》青年编委，Nature Communications、Food Chemistry、Industrial

Crops & Products、Food Chemistry-X、Journal of Agricultural and Food Chemistry、Food

Research International 等国际杂志特约审稿人。
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代表性教

学科研成

果

（限填

10 项）

序号

成果名称

（获奖、论文、专著、发明专利、鉴

定成果等）

获奖名称、等级及证书号，刊

物名称及 ISSN、检索号，出版

单位及 ISBN，专利授权号，鉴

定单位等

获得

时间

署名次序

或类型

1

Insights into the potential metabolic
basis of flavor formation during
fermentation of black truffle (Tuber
indicum) extract: combining sensory
evaluation with metabolomics.

Food Chemistry: X, 2026,
38, 104260. (JCR Q1 区, IF:
9.20)

2026 通讯

2
nsights into VOCs variation derived
from Chinese black truffles (Tuber
indicum) between grades via E-nose,
HS-SPME-GC-MS, and HS-GC-IMS.

Food Chemistry: X, 2025,
31, 102981. (JCR Q1 区, IF:
9.20)

2025 通讯

3

Comprehensive characterization of
aroma compounds in four different
varieties of cigar tobacco leaves from
China using
HS-SPME-GC×GC-TOF-MS
combined with flavor profiling.

ACS Omega, 2025, 10,
5819−5828. (JCR Q1 区 , IF:
5.20)

2025 通讯

4

Comprehensive characterization of
aroma profile of “glutinous rice”
flavor in Pandanus amaryllifolius
Roxb. using HS-SPME-GC-O-MS and
HS-GC-IMS technology coupled with
OAV.

Foods, 2025, 14, 935. (JCR
Q1 区, IF: 5.91) 2025 通讯

5

Integrating metagenomics and
untargeted metabolomics to analyze
the relationship between microbial
dynamics and non-volatile
metabolomic profiles in plant-derived
microbial fuel cells

RSC Advances, 2025, 15,
19582. (JCR Q2 区, IF: 6.12) 2025 通讯

6 一种肉桂酰胺类化合物的制备

方法
发明专利（已转化） 2021 第一

7 一种香露兜浸膏的制备方法 发明专利 2026 第一

8 基于典型生态的海南优质雪茄
烟叶生产关键技术研究与应用

中国烟草总公司科技进步

三等奖
2022 第十一

9 杂环类香料绿色高效创制与智

能调香关键技术及应用

河南省教育厅科技进步一

等奖
2025 第四

10 河南省优秀硕士论文指导教师 奖励 2023 第一

代表性项

目（限填

5 项）

序号
项目、课题名称

（下达编号）
项目来源

项目

起讫时间

主持/参
与

经费

（万元）

1 天然果甜香料精细化加工技术

研究
河南省科技厅

2024.01-20
25.12 主持 10

2 秋兰姆二硫化物参与的烯烃三

组分 1,2-双官能团化反应研究

河南省自然基

金项目
2021.01-20

22.12 主持 5

3 松露风味香料微电发酵技术研

究与应用
广东中烟

2025.01-20
26.09 主持 136

4 河北特色增甜香料精制技术研

究及应用
河北中烟

2024.01-20
25.12 主持 135

5 基于GC-MS-O的雪茄烟烟气特

征香味成分分析研究
四川中烟

2025.07-20
27.07 主持 38


